
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Voorgerechten  
 
 

� Herfstsalade met gebakken champignons, spekjes    €   9,50 
en een aceto balsamico dressing 
 

Wijntip:  Pinot Blanc      €   4,95 
   Eden Cuvée Rosé     €   3,85 

 
� Gerookte zalm met gekonfijte truffelaardappeltjes, tomaten  € 12,50 

en citroenvinaigrette 
 

  Wijntip:   Pouilly Fumé      €   6,50 
 

� Dun gesneden Coppa di Parma met mozzarella, tomaat,  €  11,50 

rucola en een basilicumdressing   
 

  Wijntip:   Eden Cuvée Rosé     €   3,85 
     
 
 
 

Soepen  
 
 

� Klassieke Franse uiensoep met kaascroûtons    €   6,00 
 
 

� Licht gebonden paddenstoelensoep met spekjes    €   6,00 
 
 
� Licht gebonden pompoensoep met tuinkruiden    €   5,00   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

Hoofdgerechten vis  
 
 

� Gebakken roodbaarsfilet met citroenolie     € 21,50 
 

Wijntip:   Casa Blanca Chardonnay    €   4,75 
 

� Licht gerookte zalmfilet met een risotto van tomaat en basilicum € 19,50 
en een cressonsaus 
 

  Wijntip:   Pinot Blanc      €   4,95
    
      
 
 
 

Hoofdgerechten vlees 
 
 

� Traditionele wildragout met een garnituur van stoofpeer,  € 21,50 

spruitjes en aardappelpuree 
 

Wijntip:   Thomas Mitchel Shiraz     €  6 ,00 
      

� Gegrilde varkensrib-eye met een stamppotje van andijvie  € 18,50 

en zoete speksaus 
 

Wijntip:  Santa Rosa Cabernet Sauvignon & Merlot €   4,75 
 

� Gebakken runderhaas met een saus van oesterzwammen    € 21,50 
 

Wijntip:   Chianti dei Colli Senesi    €   6,50
    
      
 
 
 

� Heeft u dieet- of vegetarische wensen?  
Informeer bij één van onze medewerkers voor de mogelijkheden 

 
� Dagelijks serveren wij een heerlijke dagschotel à € 16,00 

 
� Of laat u verrassen met een culinair 3-gangen menu à € 27,50 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Nagerechten  
 
 

� Clafoutis van stoofpeer met specerijenijs en een saus  €   7,50 
van steranijs 
 
Wijntip:   Banchetto      €   5,50 

 
� Proeverij van chocolade: crème brûlée, ijs en mousse  €   7,50 

 

 
� Parfait van kardamon en Javaanse spekkoek     €   6,75 

 

Wijntip:   Muscat des Abeilles    €   6,50 
 

� Een assortiment van friandises met een kopje koffie    €   6,00 
 
 
 
 

Koffie / thee 
 

� Espresso          €   2,10 
� Dubbele Espresso        €   3,50 
� Koffie          €   2,10 
� Latte Macchiato        €   2,35 
� Cappuccino         €   2,35 
� Thee (diverse smaken)       €   2,10 

  

 
 
Koffie Specialiteiten        €   7,75 
 

� French Coffee  (Grand Marnier) 
� Irish Coffee   (Jameson Whiskey) 
� Coffee Brasil  (Grand Marnier &Tia Maria) 
� Baileys Coffee 
� Italian Coffee  (Amaretto) 
� Spanish Coffee  (Liqor 43) 
� D.O.M. Coffee  
� American Coffee  (Southern Comfort) 
� Russian Coffee  (Wodka & gember/ginger) 

 


